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報道関係者各位 

2024 年 2 月 22 日 

株式会社 聚楽 

 

『伝統を守り挑戦を続ける』をビジョンに、ホテルやレストラン事業を展
開する株式会社 聚楽（本社：東京都千代田区、取締役社⾧：加藤 治、以下
「当社」）は、群馬県みなかみホテルジュラクにて 100 周年記念のイベントを
開催します。 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■聚楽のルーツ：大正の革新的食堂『須田町（すだちょう）食堂』  

聚楽の前身は大正 13 年、東京神田須田町の一角に簡易洋食「須田町食堂」のノレンを
掲げたのが始まりです。当時は高級だった西洋料理をもっと気軽に食べて欲しいと、 
３銭・５銭・８銭の均一価格でメニューを提供していま
した。また、調味料が高価であった大正時代に「コロッ
ケにソースかけ放題」という斬新なサービスを打ち出
し、たちまち市民の話題となりました。そして戦前 1943
（昭和 18）年には、一般食堂・官公庁給食等を含む最大
89 店舗まで拡大していきました。 
 
 
 
 
 
 
（写真） 
左：昭和初期の
須田町界隈 
右：1924 年 3 月
10 日須田町食堂
開店の日 



  

2 

■2024 年 3 月 10 日は創業 100 周年【3.100 秒チャレンジ】 
パソコン画面に表示されているストップウォッチをマウスで操作します。画面を見なが

ら、3.100 秒でストップさせてください。秒数に応じて景品をプレゼントします。 
 
【開催期間】2024 年 2 月 6 日(火)～4 月 25 日(木)まで 
【参加方法】・チェックイン時に１人１枚のチャレンジチケットを配布 
      ・１枚につき 1 回まで 
      ・２F おみやげマルシェへお越しください  
【使用期限】ご宿泊当日 13:00～20:00 まで 
【景品】※変更になる場合がございます。 
・創業賞：3.100 秒 

∟売店利用 3,100 円券＆チェキで記念撮影後パネルコーナーと SNS で掲載 
・ラッキーで賞：3.000 秒/3.200 秒 

∟売店利用 1,000 円券＆チェキで記念撮影後パネルコーナーと SNS で掲載 
（※パネルコーナーと SNS での掲載は了承をいただいた方のみ） 

・ニアピン賞：3.050 秒～3.150 秒 売店利用券 500 円券 
・参加賞：聚楽オリジナルシール（全員） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                           
 
 
 
 

「チャレンジ中の様子」 
 
■大正時代の料理を現代風にアレンジした洋食が好評中 

夕食ブッフェの「須田町食
堂コーナー」では創業時の人
気メニューを提供しておりま
す。また 90 年前の文献に残
るソースかけ放題も再現。地
元・高崎ソースと桐生に工場
があるブルドックソースがか
け放題です。 

 
提供期間：2023 年 4 月 29 日

～2025 年 3 月 31 日まで 
（メニュー内容は変動あり） 
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■創業日はご宿泊者全員へプレゼントでおもてなし 
3 月 10 日の創業日には、ご宿泊のお客様全員へ、聚楽のオリジナルグッズ「マッチ箱ふ

せん」と「コーヒーバッグ」に加え、紅白饅頭をプレゼントします。 

 
マッチ箱型ふせん（どちらか 1 つ）      コーヒーバッグ（どちらか 1 つ） 

 
 
 
■みなかみホテルジュラク 
【住所】  〒379-1617 群馬県利根郡みなかみ町湯原 665 
【TEL】  0278-72-2521（9:00～18:00） 
【URL】  https://www.hotel-juraku.co.jp/minakami/ 
 
■会社概要 
株式会社 聚楽 
【設立】  1924（大正 13）年 3 月 10 日 
【資本金】 1 億円 
【代表】  取締役社⾧ 加藤 治 
【住所】  東京都千代田区神田駿河台 3 丁目 4 番地 龍名館本店ビル 9 階南 
【従業員】 正社員 570 名／パートタイマー450 名（2023 年 4 月時点） 
【事業内容】都市ホテル・リゾートホテル・各種レストラン 
【URL】  https://juraku.com/ 

＜本件に関する報道関係からのお問い合わせ先＞ 

株式会社 聚楽  

広報 担当：堀越 info@hotel-juraku.co.jp 


